Craciun la Lac Sub Soare — Meniu

24-27 decembrie 2025
Miercuri, 24 decembrie — Cina live la foc de tabara

Taierea porcului de vineri — experienta inedita

Traim Tmpreund unul dintre cele mai frumoase ritualuri ale iernii roméanesti: de la aburul
ceaunelor si trosnetul lemnelor in foc, pana la aromele care se impletesc 1n aerul rece de seara.
Vei vedea ,,live” etapele pregatirii, vei gusta pe loc preparatele calde si vei intelege povestea din
spatele fiecarui obicei — intr-o versiune atenta, prietenoasa si autentica. Atmosfera e completata
de focul de tabara, tuica si vinul fiert.

Pentru oaspetii care nu consuma carne, avem si varianta de post servitd in paralel, astfel incat
toata lumea sa se bucure de aceeasi experienta.

Meniu:

e Bruschete cu zacusca, masline, sorici proaspat

e Pomana porcului cu bulz de mamaliguta cu branza

e Desert: Bulgari de zapada

o Bauturi de sezon: Tuica fiarta
Varianta de post (servita in paralel): bruschete cu zacusca si masline; iahnie de fasole
si tocanita de cartofi cu salata de ceapa rosie

Joi, 25 decembrie — Ziua de Craciun

Dimineata tihnita, dupa obicei: gusturi de casd, miros de cafea si povesti la masa. La pranz,
farfurii bogate, iar seara aprindem bucuria cu bradul impodobit, colindatori si sosirea Mosului.
Mic dejun traditional (bufet): gustare traditionald (toba, lebar, jumari de casd, slanina afumata,
branzeturi), salata de boeuf, legume; cafea, ceai, apa, suc. La comanda: omlete/ochiuri.

e Momente speciale: Sosirea Mosului

Pranz:

e Ciorba de porc, cu ardei iute si smantana
o Pulpa de rata la cuptor, cu varza rosie calita cu mere, morcovi caramelizati,
sparanghel la cuptor si salata verde (1amaie & ulei de masline)



e Desert: Tiramisu si cozonac
Impodobirea bradului: Tuica fiarta, vin fiert, apa plata & minerala.

Cina festiva:

o Platou traditional: toba, lebar, jumari de casa, slanind afumata, branzeturi, salata de
boeuf, salata de icre, legume

e Fel principal (Ia platou): sarmale cu mamaliguta + friptura de porc si carnati la
cuptor, cu cartofi gratinati si salata de muraturi

e Momente speciale: colindatori

e Desert: Cozonac si tortul casei

Vineri, 26 decembrie — A doua zi de Craciun

Ritm domol si voie buna: un brunch generos la pranz, apoi seara ne intoarcem la focul de
tabara, Intre arome de gratar si povesti lungi.
Brunch festiv (mic dejun & prinz impreuna):

o Bufet rece: preparate traditionale de casa, branzeturi, salate de casa, zacusca de casa,
dulceturi, legume proaspete, patiserie, fructe

o Statie ciorba: bors de cocos cu tiitei de casd, smantana si ardei iute (la cerere)

e Fel cald: coaste de porc la cuptor, cu cartofi prajiti si salata de muraturi

o Bauturi: cafea, ceai, suc, apa

Cina la foc de tabara (platouri/semibufet):

¢ Gustare rece: branza de burduf cu ceapa rosie si slanind afumata
o Fel principal — la alegere:
o Mix grill (ceafa de porc, pulpe de pui, mici) + pui intreg la rotisor in aer liber,
cu cartofi la cuptor si salatd de muraturi
sau
o Saramura de crap cu legume, cu salata verde (ulei de masline & lamaie)
o Desert: fructe de sezon (banane, portocale, struguri)

Sambata, 27 decembrie — Ramas-bun cu zambet

inci o dimineati pe malul lacului: gusturi simple, proaspete, pentru drum bun si planuri de
revenire.



Mic dejun standard: selectie cald/rece, branzeturi & lactate, legume, panificatie/patiserie,
fructe, cafea, ceai, suc, apa.



